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Ziel des Versuchs
und Fragestellung

Butter aus Schlagsahne herstellen mit
Karotten, Paprika oder Heidelbeeren.

Wir wollen herausfinden, wie aus Schlagsahne Butter
entsteht, wenn wir sie kraftig schutteln. AufBerdem
sehen wir, wie sich die Farbe der Butter oder der
abgetrennten Buttermilch verandert, wenn wWir
Karotten, Paprika oder Heidelbeeren dazugeben.

Dafur geben wir Schlagsahne in ein Schraubglas,
fugen Gemuse oder Fruchte hinzu und schutteln
kraftig, bis sich Butter bildet. Dann beobachten wir
die Farbe und Konsistenz.
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BUTTER
SELBER
NMACHEN

Schlagsahne in
armeladenglas.

Befolge diese Schritte

Schuttle nun das ..sich eine FlUssigkeit
Glas kraftig, bis... von der Butter trennt.

Und schon hast du
deine eigene Butteﬁ’
gemacht!

Tipp: Du kannst die Butter noch mit verschiedenen Kré@utern
und Gewilrzen verfeinern.
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Versuchsprotokoll

Ziel des Versuchs

Was wollen wir herausfinden?
e Wie aus Schlagobers Butter entsteht, wenn wir sie
kraftig schutteln.

e AufBRerdem wollen wir sehen, ob sich die Farbe der
Butter oder der Buttermilch verandert, wenn wir
Karotten, Paprika oder Heidelbeeren dazugeben.

e So lernen wir, dass Butter aus Fett besteht und wie
sich Lebensmittel verandern, wenn Wir sie
verarbeiten.

Materialien

Schlagsahne

Schraubglas mit Deckel

Karotten, Paprika oder Heidelbeeren
Loffel

Messer

Stoppuhr
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Versuchsprotokoll

Versuchsaufbau
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Versuchsprotokoll

Beobachtungen

Wie lange dauert es, bis Butter entsteht?
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Versuchsprotokoll

Messwerte (Zeitdokumentation)

Zeit [min]

Beobachtung
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Versuchsprotokoll

Ergebnis

Was ist passiert?

Warum ist das so”?

Beim Schutteln trennen sich Fett und Flussigkeit in
der Schlagsahne. Das Fett klumpt zusammen und
bildet Butter. Die Farbe kommt von den zugesetzten
Zutaten (bei Karotten oder Paprika sind zB. die
Carotinoide fur die Farbgebung verantwortlich, bei
Heidelbeeren die Anthocyane)

Mein Fazit:
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