WAS WARE, WENN IHR UNTERNEHMEN

AB SOFORT VON DEN VORTEILEN Jahre > 2 ! ;
EINER FRISCHEN UND AUF IHRE Erfahrung in

MITARBEITER:INNEN ABGESTIMMTEN + der Gastronomie Standorte
BETRIEBSKUCHE PROFITIEREN (00, SBG, NO)

WURDE? - WILLKOMMEN BEI
GO GASTRO & CATERING IN LINZ.

Seit mehr als 20 Jahren kennt und schatzt
man uns in Businesskreisen als hoch-
qualitativen Anbieter von Konzepten fur die
betriebliche Gastronomie und als leistungs-
starkes Catering-Unternehmen.

Wobei unser Erfolgsrezept in beiden

Bereichen ganz einfach ist: Man nehme eine O
ordentliche Portion Know-how, eine Prise 1
Raffinesse, viel Erfahrung sowie Feingefuhl fur Sparten O ~1 8 O
individuelle Geschmacker und mixe das mit Betriebsverpflegung, N
folgenden Zutaten: Catering, Restaurants,
Hotels O Mitarbeiter:innen

. . aus uber 30 Landern
¢ Frische: fur ein gesundes und genussvolles

Gastronomieangebot, Ernahrungsempfeh-
lungen durch unsere Diatologin,
Auszeichnung "Gesunde Kiche" des
Landes OO

+ Lebensmittel: bevorzugt regionale und
saisonale Lebensmittel von Produzenten
im Umkreis unserer Betriebe, Bio- und
Fairtrade-Produkte, Schweine- und Rind-
fleisch zu 100% aus Osterreich

- Hausgemacht: hoher Anteil an selbst-
gemachten und frischen Speisen,
essfertige Gerichte ohne Zusatzstoffe
(Kulinarik im Glas), frisch gebackene
Kuchen & Torten durch eigene Patissiere

» Know-How: langjahrige Erfahrung,
Konzeptentwicklung, Neuplanung und
Umgestaltung von Betriebsrestaurants,
Hygiene-Richtlinie, Prozessoptimierung, uvm.

» Catering: Ob Firmenfeier, Firmenjubilaum
oder private Geburtstagsparty. Unser
GO Catering Team macht aus jedem
Anlass ein Fest der Gaumenfreude. Von
A bis Z und ganz nach Ilhrem Geschmack.
Angebot benotigt oder Fragen?
Kontaktieren Sie uns: office@go-catering.at

e Outsourcing: Wir sind Partner in
verschiedensten Hotels zB im Bereich
Fruhstick oder Ganztagesverpflegung.

¢ Restaurants: Die beiden Restaurants
"Borserie” in Linz und "das forst* in Gmunden
laden zum Verweilen und Genielen ein -
zum Fruhstuck, zu Mittag und auch
abends. Mehr Infos unter:
www.boerserie.at und www.dasforst.at

» Abwechslung: zeitgemaBe Kochkunst von
Hausmannskost bis vegane Spezialitaten

* Nachhaltigkeit: nachhaltiges Denken
und Handeln, z.B. durch Ressourcen- QR-Code scannen und Einblicke in
schonung, Lebensmittelabfallvermeidung, unseren spannenden Arbeitsalltag
recyclebare Materialien, uvm. in den sozialen Netzwerken erhalten. >

... und Mitarbeiter: die auch voll
motivierte Mitgestalter sind. Sie genieBen
dabei eine Reihe von Benefits, wie sie in
der Gastronomie unublich sind. Von der
geregelten 5-Tage-Woche bis zum ab-
wechslungsreichen Rotationskonzept fur
Lehrlinge. Mehr Details auf der Rickseite.

Unsere Geschaftsfelder:

+ Betriebsverpflegung: Wir verwohnen
Mitarbeiter:innen in Betriebskantinen mit
gesunden, frischen und abwechslungs-
reichen Gerichten - perfekt abgestimmt
auf lhr Unternehmen. Sie haben Interesse?
Schreiben Sie uns: office@go-gastro.at



GO BRINGT ENDLICH WIEDER FARBE
IN DEINEN JOB, DENN WIR BIETEN
DIR GASTRO-JOBS, DIE SICH AN DIE
LEBENSUMSTANDE UND BEDURFNISSE
UNSERER MITARBEITER:INNEN AN-
PASSEN UND NICHT UMGEKEHRT.

Behalte deine Nerven, finde deine Mitte und
erlebe, was es heiBt, einfach nur deiner Leiden-
schaft fur Gastronomie nachzugehen. GenieBe
endlich wieder arbeitsfreie Wochenenden und
gehe punktlich nach Hause, denn GO bietet
dir Gastro mit coolen Arbeitszeiten. In der GO
hast du wieder SpaB im Job und spurst endlich
wieder was Teamgeist bedeutet.

Die GO ein idealer Platz fur Frihaufsteher und
Langschlafer, fur gestandene Gastro-Profis und
neugierige Einsteiger, fur alte Hasen und junge
Hupfer. Durch die unterschiedlichsten Ge-
schaftsfelder ist die GO vielseitig und perfekt,
um dich zu entfalten.

ein sicherer Job auch in Krisenzeiten

unterschiedliche Arbeitszeitmodelle,
flexible Arbeitszeiten

keine Teildienste & freie Wochenenden*

interne Aus- und Weiterbildung /
GO Academy

SpaB, Action und Wissenserweiterung /
GO on Tour

akkurate Zeiterfassung &
punktliche Lohnauszahlung

gratis Dienstkleidung & Reinigung

gesundes Fruhstuck & Mittagessen
wahrend deiner Arbeitszeit
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Betriebsverpflegung
a la carte

Catering

a la carte
Catering

firmeninterner
Gastebereich

Hotels

Buchhaltung & Controlling
Einkauf & Warenwirtschaft
IT/Kassensysteme
Marketing/Grafik/Kommunikation
HR-Management

INIWIOVNVIH

I
Koch/Kochin
Restaurantfachfrau/-mann

Gastronomiefachfrau/-mann

auch Lehre mit Matura moglich

JA, ES GIBT SIE TATSACHLICH:
DIE ANDEREN GASTRO-JOBS

vielerlei soziale GOodies (Sport-
angebote, Vergunstigungen, etc.)

breites Aufgabenfeld durch
verschiedene Unternehmensbereiche

bringe deine Ideen und Vorschlage
aktiv mit ein

Pramien fur tolle Leistungen

und vieles mehr

=JOJO)E

UNSERE WERTE:
WERTSCHATZUNG, "FAIR“-TRAUEN &
EIGENVERANTWORTUNG

QR-Code scannen und
Teil von Team GO werden >

WERDE EIN TEIL
VON TEAM GO:

Mehr Informationen &
Jobs servieren wir auf
www.goteamgo.at

Oder personlich per E-Mail an
jobs@go-gastro.at



